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AFTENKORT

FORRETTER

MORKSEJ

Porcheret merksej med muslingesauce,
fenikel & crudité

kr 145

BISQUE

Bisque af strandkrabber kogt med aeblecider,
serveret med radiser, croutons af surdejsbrod &
chips af nye danske kartofler

kr 135

OKSETATAR

Handskaret tatar af lokalt okseked med grenne
jordbeer, estragonmayonnaise, korvel &

knas af surdejsbrod

kr 145

EN SLAGS TOMATSALAT

Tomater, semiterret tomater, tomatbuillon,
artiskokhjerter & peberrod

kr 115

MENU: LYS OVER LOLLAND

EN SLAGS TOMATSALAT

Tomater, semitarret tomater, tomatbuillon,
artiskokhjerter & peberrod

Steininger, Grtiner Veltliner, Kamptal, 2021, @strig

BISQUE

Strandkrabber kogt med aeblecider, serveret med
radiser, croutons & chips af nye kartofler
Bettonage ceblevin, Oreby Vineri, 2016

KALVEFILET

& sprod kalvebrissel, grillede lag, puré af brunede
log, stegte friske hvidleg & redvinssauce

André Mathieu Cétes du Rhéne, 2018, Frankrig

FROMAGE

Af karamelliseret hvid chokolade med friske
hindbaer, hindbaersorbet & sort havre
Kaapzicht, Hanepoot, Stellenbosch, Sydafrika

3 serveringer kr 395 // med vinmenu kr 695
4 serveringer kr 525 // med vinmenu kr 850

HOVEDRETTER

LANGTIDSSTEGT GRIS

Grisebryst langtidstilberedt i ol fra Krenkerup &
aeblemost fra Lilleg, serveret med aertepuré, stegt
hjertesalat & morkelsauce

kr 285

SPIDSKAL

Stegt spidskal serveret med bornholmske linser
& sma gulergdder. Hertil en kold sauce af
keernemeelk skilt med urteolie

kr 275

KALVEFILET

& spred kalvebrissel, grillede lag, puré af brunede
log, stegte friske hvidleg & redvinssauce

kr 295

SZESONENS FISK

Dagens fisk fra havnen med selleripure, friterede
jordskokker, syltet glaskal & rogn.

Serveres med fiskefumé & friske urter

kr 345

Alle ovenstdnde hovedretter serveres med nye
kartofler, vendt i syrnet smor med friske urter

KLASSIKERE

BOF BERNAISE

Lokalt oksekad, serveret med pommes frites
& frisklavet sauce bearnaise

kr 385

HUSETS SCHNITZEL

Dansk duroc gris, serveret med friske eerter, “dreng”

kartofler & skysauce
kr 275

HOTEL SAX BURGER

Bof af hakket okseked, syltede agurker & rodlog,
cheddarost, salat & tomat, serveret i briochebolle
smurt med ketchup & sennepsmayo

Serveres med pommes frites & hvidlegsmayo

kr 185
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KAFFE, TE & DESSERT

DESSERT

OSTETALLERKEN

Tre danske oste, serveret med smarristet rugbrad,
hotellets knaekbrod & syltet sodt

kr 125

ARME RIDDERE

Stegt brioche med hyldeblomstsorbet &
saesonens friske baer

kr 95

FROMAGE

Af karamelliseret hvid chokolade med friske
hindbaer, hindbaersorbet & sort havre

kr 95

KAFFE

Veelg mellem sedmeelk eller havremeelk

FILTERKAFFE
kr 35

AMERICANO
kr 40

STEMPELKANDE
pr person kr 45

LATTE
kr 45

ESPRESSO
kr 35

CORTADO
kr 40

FLAT WHITE
kr 40

TE

Veelg mellem forskellige gkologiske varianter
fra Palais des Thés
Kande kr 40

BIG BEN
Blanding af Assam & Yunnan

SENCHA ARIKE
Delikat, frisk og livlig gren te

GRAND JASMIN
Gron te med jasminblomst

LORDS TEA
Earl Grey blanding af sort te & bergamotte

LHERBORISTE
Pebermynte, anis & citron urte-te

VARMT & GODT

VARM CHOKOLADE MED FLODESKUM
kr 50

IRISH COFFEE
Single eller Dobbelt, kr 95 // 135

FRENCH COFFEE
Single eller Dobbelt, kr 95 // 135
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VINKORT

BOBLER, HVID & ROSE PA GLAS

FRANCOIS SECONDE, “LA LOGE”, GC BLANC
DE NOIR, CHAMPAGNE, FRANKRIG, NV

Dejlig frisk champagne med rigtig god balance ml.
syrlighed og sedme samt god lsengde i smagen

kr 179

FRANCOIS SECONDE ROSE, CHAMPAGNE,
FRANKRIG, NV

Dens duft er baerrig, og i smagen er den pa samme
tid frisk, mild & fuld af rede baer

kr 169

PIOT-SEVILLIANO, ESSENCE OF TERROIR,
DEMI-SEC, CHAMPAGNE, FRANKRIG, NV
Blode bobler, dejlig lang smag med noter af
orangefrugt & noter af honningkage

kr 169

EMENDIS NU ALLONGE, CAVA, PENEDES,
SPANIEN, NV

Nuancer af citrusfrugt & modne aebler i duften, smag
af moden frugt & ristede nedder

kr 95

MEYERS BOBLER, RIESLING, CREMANT BRUT,
MOSEL, TYSKLAND, NV

En frisk & spred Riesling, med en fin mineralitet &
fokus pa noter af citrus & grenne aebler

kr 95

STEININGER, CABERNET SAUGVIGNON,
ROSE, KAMPTAL, @STRIG, 2021

Frisk & behagelig rosé med smag af rede frugter,
aeble & citrus

kr 95

SAINT HILAIRE COTEAUX D’AIX EN
PROVENCE, ROSE, FRANKRIG, 2023

Frisk & klassisk rosé med toner af jordbeer & citrus
kr 95

MEYERS HVIDVIN, RIESLING, MOSEL,
TYSKLAND, 2020

En frisk & spred Riesling, fin mineralitet, citrusnoter &
grenne aebler

kr 95

BOBLER, HVID & ROSE PA GLAS

BETTONAGE Z£BLEVIN, OREBY VINERI, 2016
Frisk & behagelig rosé med smag af rede frugter,
aeble & citrus

kr 95

LUNGAROTTI AURENTE, CHARDONNAY,
UMBRIEN, ITALIEN, 2022

Vinen har en intens frugtsmag og er fyldig, men med
tilpas meget syre, der giver struktur & balance

kr 95

STEININGER, GRUNER VELTLINER, KAMPTAL,
OSTRIG, 2021

Fyldig & kraftig smag af moden frugt & vanilje med
lang eftersmag

kr 135

AQVITIANA ALBARINO, RIAS BAIXAS,
GALISIEN, SPANIEN, 2021

En elegant vin, med duft af modne grenne aebler,
kveeder & et hint af tropiske frugter

kr 110

ROD PA GLAS

MEYERS R@DVIN, COTES DU RHONE,
FRANKRIG, 2020

Klassisk Rhone med noter af rede baer & god balance
mellem syre & kraft

kr 95

BARBERA D’ALBA, GIRIBALDI, PIEMONTE,
ITALIEN [DKO], 2018

En glat og kompleks vin med toner af merke frugter,
tobak & krydderier

kr 135

DOMAINE H COTE DE BROUILLY, BEAUJOLAIS,
FRANKRIG, 2019

God fylde, en anelse rede beer, svage toner af lakrids
0g en anelse mineralitet

kr 110

SOLVEIGS PHYLLIT, PINOT NOIR, RHEINGAU,
TYSKLAND, 2019

Klassisk med rede beer, let syre & krydret eftersmag
kr 145
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VINKORT

BOBLER

FRANCOIS SECONDE “LA LOGE”, GC BLANC
DE NOIR, CHAMPAGNE, FRANKRIG, NV
Dejlig frisk champagne, med rigtig god balance
mellem syrlighed & sedme.

kr 895

FRANCOIS SECONDE ROSE, CHAMPAGNE,
FRANKRIG, NV

Dens duft er baerrig og er pa samme tid frisk, mild &
fuld af rede baer

kr 895

PIOT-SEVILLIANO “REBELLE”, BLANC DE
BLANCS, CHAMPAGNE, FRANKRIG, NV
Noter af hyldeblomst, citrus, mandler & brioche
kr 795

PIOT-SEVILLIANO, ESSENCE OF TERROIR,
DEMI-SEC, CHAMPAGNE, FRANKRIG, NV
Bloede bobler. Dejlig lang smag med noter af
orangefrugt samt noter af honningkage.

kr 795

BOLLINGER, SPECIAL CUVEE, CHAMPAGNE,
FRANKRIG, NV

Klassisk champagne, noter af peerer, aebler &
brioche, krydret aroma & valned

kr 995

PIERSON CUVELIER MILLESIME, GC BLANC
DE NOIR, CHAMPAGNE, FRANKRIG, 2013
Rund & mild med frugtholdig duft & smag af

rode baer.

kr 795

EMENDIS NU ALLONGE, CAVA, PENEDES,
SPANIEN, NV

Nuancer af citrusfrugt og modne aebler i duften.
Smag af moden frugt & ristede nedder

kr 495

MEYERS BOBLER, RIESLING, CREMANT BRUT,
MOSEL, TYSKLAND, NV

En frisk & spred Riesling, med en fin mineralitet &
fokus pa noter af citrus & grenne aebler

kr 445

ROSE

STEININGER, CABERNET SAUGVIGNON, ROSE,
KAMPTAL, @STRIG, 2021

Fyldig & kraftig smag af moden frugt & vanilje med
lang eftersmag

kr 445

SAINT HILAIRE COTEAUX D’AIX EN PROVENCE,
ROSE, FRANKRIG, 2023

Frisk & klassisk rosé med toner af jordbeer & citrus

kr 445

SAINT HILAIRE COTEAUX D’AIX EN PROVENCE,
ROSE, FRANKRIG, 2023, MAGNUM

Frisk & klassisk rosé med toner af jordbeer & citrus

kr 825

JEAN PAUL PICARD, SANCERRE, LOIRE,
FRANKRIG, 2022

Intense eksotiske frugter, tor, frugtig & smidig
kr 595

SOLVEIGS ROSA VON P., RHEINGAU,
TYSKLAND, 2017

God oplevelse af Pinot Noir, neermest Bourgogne med
friske noter af rede baer

kr 595
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VINKORT
DE LOKALE HVIDVIN
LILLED VIN MEYERS HVIDVIN, RIESLING, MOSEL,
TYSKLAND, 2020
VILD CIDER, VIGMOSEGAARD, 2020, En frisk & spred Riesling, fin mineralitet, citrusnoter &
kr 295 grenne aebler
kr 445
ARWEN, RIESLING, SOLAIS, PINOT GRIS
ELLER SAUVIGNON BLANC, 2020 BERNARD HASS, RIESLING RESERVA, ALSACE,
kr 395 FRANKRIG, 2021
. Mineralsk med en passende syre. Stor mineralsk duft
DEN GRONNE, GRUNER VELTLINER / med blomster, honning & citrus
GRUNER SILVANER, 2020 kr 495
kr 345
JEAN PAUL PICARD, SANCERRE, LOIRE,
SAUVIGNON BLANC, 2020 FRANKRIG, 2021
kr 345 Ter, mineralsk, fyldig & afbalanceret med en lys, sprod
finish, 2021
PINOT GRIS, 2021 kr 595
kr 395
SEGUINOT-DORDET, FOURCHAUME, 1. CRU,
CHENIN BLANC, 2020 CHABLIS, FRANKRIG, 2021
kr 395 Mineral, livlig & samtidig rund & bled med smag af

modne aebler & melon, med lang eftersmag
kr 695
LILLE®@ MOUSSERENDE

ALBERT SOUNIT, BLANC DE LA ROCHE,
SKUM, 100 % RIESLING, 2019 BOURGOGNE, FRANKRIG, 2019
kr 445 Noter af hvide blomster med en snert af citrus

& abrikos, med en ren & tor eftersmag

EMMY, 100 % GRUNER SYLVANER, 2021 r 645
kr 445

MONTAGNY 1. CRU LE CLOUX, ANDRE
SPARKLING RIESLING, NV GOICHOT, BOURGOGNE, FRANKRIG, 2022
kr 345

Smer & syre, som modes af en masse sedme. Samlet
set smager det som hvid chokolade med hasselngdder
kr 945

LILLE® DESSERTVIN

LA GOUJONNE, CHASSAGNE MONTRACHET,

ELVIRA, SOLARIS 50 CL, 2021 P. GIRAED, BOURGOGNE, FRANKRIG, 2022
kr 495 Smuk gylden farve, med lidt bleggule nuancer.
Akacie, kaprifolie, & honning, med toner af honning og
FEJO CIDER ristede nedder.
kr 1.245

BRUT ELLER DEMI-SEC
kr 325
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VINKORT

HVIDVIN FORTSAT

TIEFENBRUNNER SAUVIGNON BLANC
MERUS, ALTO ALDIGE, ITALIEN, 2022

Tor & aromatisk hvidvin med duft af breendenaelder,
hyldeblomst, salvie & mynte

kr 495

LUNGAROTTI IL POMETO, PINOT GRIGIO,
UMBRIEN, ITALIEN, 2022

Tor vin med en forfriskende syre & struktur. Floral
duft af blomster, med et hint af akaciehonning

kr 2022

LUNGAROTTI AURENTE, CHARDONNAY,
UMBRIEN, ITALIEN, 2022

Vinen har en intens frugtsmag & masser af fylde,
men med tilpas syre, der giver struktur & balance
kr 645

AQVITIANA ALBARINO, RIAS BAIXAS,
GALISIEN, SPANIEN, 2021

En elegant vin, med duft af modne gronne
eebler, kveeder & et hint af tropiske frugter
kr 495

WEINGUT HILLABRAND, BACCHUS
HALBTROCKEN, FRANKEN, TYSKLAND, 2021
Halvter med diskret sedme pa eftersmagen.
Nuancer af modne frugter & hint af kandiseret citrus
kr 445

STEINNINGER GRUNER VELTLINER,
KAMPTAL, @STRIG

Karet som en af @strigs bedste vin pa ostrigernes
egen drue

kr 495

CARNEROS CREEK, CHARDONNAY,
CALIFORNIEN, USA, 2019

Fyldig med noter af moden frugt, citrus & vanille
kr 595

RODVIN

MEYERS R@DVIN, COTES DU RHONE,
FRANKRIG

Klassisk Rhone med noter af rede baer & god balance
mellem syre & kraft

kr 445

CHATEAUNEUF-DU-PAPE, ANDRE MATHIEU,
RHONE, FRANKRIG 2018 / 2019

Elegant struktureret med tanninger, ledsaget af rede
frugter & lakrids

kr 695 /1.295

COTES DU RHONE, ROCCA MAURA, RHONE,
FRANKRIG, 2020 [OKO]

Tor, fin & rund vin, med toner af hindbaer & let tannin |
eftersmagen

kr 495

BERNARD HASS, PINOT NOIR, ALSACE,
FRANKRIG, 2021

Let & dejlig med sine rede modne beer. Fast tannin
med en lang & glat finish.

kr 495

SN AMIRAL BLAYE, COTES DE BORDEAUX,
FRANKRIG, 2015

Klassisk bordeaux med behersket fadsmag

kr 595

ALBERT SOUNIT, BOURGOGNE, VIEILLES
VIGNES, FRANKRIG, 2021

Dyb & intens duft, karakteriseret af morke baer & peber
kr 695

POMMARD LA COMBOTTE, P. GIRAED,
BOURGOGNE, FRANKRIG, 2019

Bled redvin, der byder pa koncentreret aroma af rede
baer, ledsaget af blomsternuancer

kr 995

DOMAINE H COTE DE BROUILLY, BEAUJOLAIS,
FRANKRIG, 2019

God fylde, en anelse rode baer, svage toner af lakrids
0g en anelse mineralitet

kr 495
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VINKORT

RODVIN

CHIANTI 345, SANGIOVESE, MONTE CHIARO,
TOSCANA, ITALIEN, 2021

Duft af violer & kirsebaer, der giver en harmonisk

& tor vin

kr 495

BRUNELLO DI MONTALCINO, TERRASOLE,
TOSCANA, ITALIEN, 2016

Smag af blomme, sorte kirsebeer, tjsere

& varme krydderier

kr 1.095

BARBERA D’ALBA, GIRIBALDI, PIEMONTE,
ITALIEN, 2018 [9KO]

Denne vin er glat og kompleks, med noter af sort
frugt, tobak & krydderier

kr 595

BARBERESCO, TEO COSTA, PIEMONTE,
ITALIEN, 2020

Smag af modne kirsebeer, jordbaer & blommer,
masser af struktur med bade syre & tannin

kr 795

BRICCO MANZONI, BAROLO, FRATELLI
FERRERO, PIEMONTE, ITALIEN, 2013

Duft af tjeere, roser, kirsebaer & krydderier. Kraftig vin
med masser af tannin.

kr 995

LUNGAROTTI SAN GIORGIO ROSSO,
UMBRIEN, ITALIEN, 2016

En “super-umbrier”, som ikke passer i de lokale krav,
og derfor ikke en IGT-type

kr 695

RIPASSO DOMINI, VENETI, VENETO,
ITALIEN, 2015

Tor & krydret med god syre, livlige tanniner med en
eftersmag af torret frugt & ristede nedder

kr 695

AMARONE DOMINI, VENETI, VENETO,
ITALIEN, 2015

Tor med masser af struktur pa bade syre & tannin
med noter af solmoden frugt

kr 895

RODVIN FORTSAT

ARROYO RESERVA, RIBERA DEL DUERO,
SPANIEN, 2015

En kraftig & krydret vin med blede tanniner & smag af
moden frugt

kr 695

SOLVEIGS PHYLLIT, PINOT NOIR, RHEINGAU,
TYSKLAND, 2019

Tor, fin & rund vin, med toner af hindbaer & let tannin |
eftersmagen

kr 695

SOLVEIGS STEIL, PINOT NOIR, RHEINGAU,
TYSKLAND, 2019

Tydelig Pinot-karakter, med en tiltalende & meget
harmonisk fornemmelse.

kr 795

STEININGER, ZWEIGELT, KAMPTAL,
@STRIG, 2020

Syrlig kirsebeer, nougat & chokolade

kr 495

THE JACK, CABERNET SAUVIGNON, COLUMBIA
VALLEY, USA, 2019

Duft af sort kirsebeer, hindbeer, ristet kaffe & urter.
Smagen er kraftig, men bled & rund

kr 595

CARNEROS CREEK, PINOT NOIR, CALIFORNIEN,
USA, 2019

Vin med toner af granataeble, kirsebaer & blode
tanniner

kr 645

BAUS FAMILY, ZINFANDEL, SONOMA VALLEY,
USA, 2018

Duft af modne solbeer, og god lang eftersmag med
noter af fad

kr 595

ZITTA BERNADO, SHIRAZ, BAROSSA VALLEY,
AUSTRALIEN, 2009

Kraftig vin med forholdsvis mange tanniner med
masser af moden frugt af maerke baer & blommer.

kr 595
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VIN & OL

DESSERTVIN

QUINTA DA AGUA ALTA, FINE RUBY PORT,
DUORO, PORTUGAL, NV

Flot struktur & en fin balance med masser af frisk
moden frugt & en god sedme.

Glas kr 65 // Flaske kr 395

QUINTA DA AGUA ALTA 10, TAWNY PORT,
DUORO, PORTUGAL, NV

Nedder, torret frugt & modne blommer

Glas kr 110 // Flaske kr. 795

QUINTA DA AGUA ALTA, FINE WHITE PORT,
DUORO PORTUGAL, NV

Frisk, let & sedlig stil, der er leeskende

& appetitveekkende

Glas kr 65 // Flaske kr 395

BRACHETTO D’ACQUI, TRE SECOLI,
PIEMONTE, ITALIEN, 2019

Jordbeer, hindbaer & grape dominerer i fin
boblende balance

kr 495

LILLE®@ Z£BLE ISVIN

Kon balance mellem sedme og syre. Smag er
praeget af abrikoser & honning

Glas kr 95 // Flaske kr 395

oL

KRENKERUP FADOL
1367 Pilsner eller Classic
20 cl kr 30 // 40 cl kr 55

KRENKERUP FLASKE
1367 Pilsner, Weissbeer, IPA, Brown Ale eller Classic
50 cl kr 65

KRENKERUP S/ZSON
Saesonens ol pa Flaske. Spoerg tjeneren
50 cl kr 65

KRENKERUP FLASKE
Guld, Stout eller Doppelbock
50 cl kr 75
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KOLDE DRIKKE

FILTRERET VAND MED ELLER UDEN BRUS
kr 30 pr person

OKOLOGISK SODMALK
Glas kr 30

/ABLEMOST
Vores egen aeblemost fra Lilleo
Glas kr 35 // Kande kr 80

MON SODAVAND
Hyldeblomst, rabarber eller solbaer
Flaske kr 45

SODAVAND
Coca Cola eller Coca Cola Zero
Flaske kr 35

LEMONADE
Hjemmenbrygget med laessevis af citron
Glas kr 45 // Kande kr 95

GINGER BEER
Flaske kr 40

UDEN ALKOHOL

ALKOHOLFRI

MON BRYGHUS MAGLEBY CLASSIC 33 CL
33 ¢l [0.5 %]
kr 65

TUBORG CLASSIC
33 ¢l [0.0 %]
kr 45

/ERO PALE ALE
50 ¢l [0.5 %]
kr 65

KLOSTERBRYGGERIET
33 ¢l [0.0 %]
kr 45

TEEDAWN, RADLER, LEMON WEISSBEER
33 ¢l [0.0 %]
kr 45

COPENHAGEN SPARKLING TEA
BI& / Gron, 75 ¢l [0.0 %]
kr 45

LEITZ ROSEVIN
Glas kr 85 // Flaske kr 375

LEITZ HVIDVIN
Glas kr 85 // Flaske kr 375

GUSTAVSHOF BIO DRUESAFT
Glas kr 95 // Flaske kr 445

RZEBEL SAFT TIL MAD
Tre variationer - Sporg tjeneren
Glas kr 95 // Flaske kr 300

RETTER, WILD KVZAEDE, OBSTHOP, @STRIG
Glas kr 120 // Flaske kr 595



